Artigeniale Experience

26.11.19

Villa Cagnoni Boniotti,
Rovigo

Programma evento

Il gelatiere
di successo
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Il programma ‘e

ore 9.00: Accoglienza e registrazione

ore 09.30: Inizio incontro moderato da Alberto Casna

Federico Maronati
Il metodo Artigeniale e I’algoritmo del gelatiere

Bruno Cingolani
Quello che il mondo del gelato puo imparare dalla ristorazione

ore 11.00: Prima degustazione di gelato naturale

Giulio Buciuni

Produttivita e benessere per la gelateria di eccellenza:
spunti di management e corretta gestione

Giorgio Soffiato

Il traino del marketing in punto vendita attraverso I'uso
dei Social Media e del digitale

ore 12.15: Seconda degustazione di gelato naturale

Vladi Finotto
#cosaportiamoacasa: quali spunti per le gelaterie di eccellenza italiane?

ore 13.30: Pranzo con esperienza sensoriale

ore 17.00: Saluti finali



